X
me,.

RESTAURANT ARGONAUTI
JELOVNIK / MENU

%
&

X
¢
AMADRIA PARK

IIIIII






Restaurant Argonauti // Menu // HRV

HLADNA PREDJELA

Tanko rezani Furlanski prSut San Daniele 18,50 €

Uvertira mesnih delicija, (kobasica od boskarina i

tartufa, prsut San Daniele , dimljena pacja prsa ) 20
Izbor vrhunskih sireva ( Burata, tre lati, tartufo, grana 2100 €
padano), dzem od gorusice i jabuke !
Foie Gras "Torchon" gel od maline i crnog caja 31,00 €
Kamenica Ostreidae iz Limskog zaljeva 8,50 €/kom
Jadranska hobotnica na listu kapara 23,50 €
Tartar od bijele ribe, koraba pecena u hrskavom 26.00 €
tijestu, Mahon od zacinskog bilja !
Beluga kavijar 570,00 €
JUHE
Riblji bujon, (Skoljke, oborita riba, tjestenina Algar) 13,00 €
Juha od povréa 9,00 €
Govedi consomme 11,00 €
PjenuSavi Kvarnerski Bisque s komoracom 14,00 €
TOPLA PREDJELA
Tradicionalni Rizoto od Skampa iz plavog bisera 29,00 €
Kvarnera
Foie gras “Orange”, sporo kuhani pire od ljutike,
o 30,00 €

Karamelizirani celer u maslacu
Rawo!l di rlcojcta ?I tartufo bianco, svjezi istarski 27,00 €
tartufi, domaca ricotta
Jakobova kapica sa zara 9,00 €
VEGETARIJANSKA PONUDA
Brokoli ‘Romanesco’ s tartufima uz Amareti biscuit 23,00 €
“Spighe di grano” s umakom od $afrana 21,00 €
GLAVNA MESNA JELA
Chateaubriand za 2 osobe s bearnez umakom,

. X , . 82,00 €
glazirano korjenasto povrée, krumpir a la graten
Janjedi kotleti sa zara, palenta a la creme, umak od
borovnica ST
Najbolji biftek na Zzaru, bijeli tartuf, pire od batata 48,50 €
Black Angus brisket, restani krumpir, umak Madeira 46,00 €
File Ruanske patke, muss od divlje kruSke,glazirana 36,00 €

mrkva na medu i timijanu

139,39 kn
158,22 kn
158,22 kn
233,57 kn

64,04 kn

177,06 kn
195,90 kn

4.294,67 kn

97,95 kn
67,81 kn
82,88 kn

105,48 kn

218,50 kn

226,04 kn

203,43 kn

67,81 kn

173,29 kn

158,22 kn

617,83 kn
293,85 kn
365,42 kn
346,59 kn

271,24 kn
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GLAVNA RIBLJA JELA

Plemenita riba

Buzara morskih delicija, (mijeSane skoljke, filet ribe,
kvarnerski Skampi), hrskavi kreker s bogatom aro-

mom c¢eSnjaka

Kvarnerski Skampi sa zara

Kvarnerski Skampi na buzaru

File kraljevskog lososa, sotirane mlade tikvice, krem

umak od cesnjaka i zacinskog bilja

Hlap na zaru

Hlap na buzaru sa zelenim rezancima
Jadranske lignje

MijeSane Skoljke na Zaru

MijeSane Skoljke na buzaru

PRILOZI

Przene ploSke krumpira
Mediteransko povrée sa Zara

RiZa sa svjezim zacinskim biljem
Tradicionalna blitva na dalmatinski
Glazirano korijenasto povrc¢e

Ljubicasti krumpir na maslacu

SALATE
MijeSana salata
Salata Castelfranco
Nijanse mini rajcice

Rukola i matovilac

DESERTI
Karamelizirana kruska Vilijamovka

Cokoladni "Lava kolag&"

Mona Lisa Matcha
marakuja, mango

Kola¢ od Maline i Bergmonta s pistacijom

Svjeze rezano voce

Fiksni tecaj konverzije 1 € = 7,53450 kn / Fixed conversion rate 1 € = 7.53450 kn

110,00 €/KG

44,00 €

105,00 €/KG
118,00 €/KG
37,00 €
140,00 €/KG
173,00 €/KG
69,00 €/KG
49,00 €/KG

55,00 €/KG

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,50 €

8,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €

11,00 €
9,00 €
9,00 €

9,00 €

9,00 €

828,80 kn

331,52 kn

791,12 kn
889,07 kn
278,78 kn
1054,83 kn
1303,47 kn
519,88 kn
369,19 kn

414,40 kn

52,74 kn
52,74 kn
52,74 kn
52,74 kn
64,04 kn

64,04 kn

48,97 kn
48,97 kn
48,97 kn

48,97 kn

82,88 kn
67,81 kn
67,81 kn

67,81 kn

67,81 kn
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COLD STARTERS

Thin sliced Friulian prosciutto “San Daniele”

Overture of meat delicacies,Istrian beef sausage with
truffles, San Daniele proscuitto, smoked duck breast

A selection of premium cheeses ( burata, tre lati,
truffle cheese, grana padano)

Foie Gras "Torchon", raspberry and black tea gel
Ostreidae oysters from the Gulf of Lim /pcs

Adriatic octopus on a caper leaf

White fish tartare, kohlrabie baked in crispy dough
,mahon made of herbs

Beluga caviar

SOUPS

Fish broth (shellfish, quality fish, Algar pasta)
Vegetable soup
Beef consomme

Sparkling scampi bisque with fennel

HOT STARTERS

Traditional shrimp risotto from the blue pearl of
Kvarner

Foie gras "Orange" , Slow cooked shallot puree ,
Caramelized celery in butter

Ravioli di ricotta al tartufo bianco, Fresh Istrian
truffles, homemade ricotta

Grilled scalops /pcs

VEGETERIAN

Broccoli 'Romanesco' with truffles and Amareti biscuit

"Spighe di grano" with saffron sauce

MEAT DISHES

Chateaubriand for 2 people with béarnaise sauce .,
Glazed root vegetables ., Gratin potatoes a la gratin

Lamb frenc rack, polenta a la creme, blueberry sauce

The best grilled beef steak, white truffle, sweet potato
puree

Black Angus brisket , braised potatoes, Madeira sauce

Fillet of Rouen duck, wild pear mousse, glazed carrots
with honey and thyme

18,50 €
21,00 €
21,00 €
31,00 €
8,50 €/pcs
23,50 €
26,00 €

570,00 €

13,00 €
9,00 €
11,00 €

14,00 €

29,00 €

30,00 €

27,00 €

9,00 €

23,00 €

21,00 €

82,00 €
39,00 €
48,50 €
46,00 €

36,00 €

139,39 kn
158,22 kn
158,22 kn
233,57 kn

64,04 kn

177,06 kn
195,90 kn

4.294,67 kn

97,95 kn
67,81 kn
82,88 kn

105,48 kn

218,50 kn

226,04 kn

203,43 kn

67,81 kn

173,29 kn

158,22 kn

617,83 kn
293,85 kn
365,42 kn
346,59 kn

271,24 kn

Allergens
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FISH DISHES
Noble fish

Seafood delicacy ( (mixed shellfish, fish fillet, kvarner
shrimp) , crispy cracker with a rich garlic aroma

Grilled scampi

Scampi alla Busara

Royal salmon fillet,sautéed young zucchini, garlic and
herb cream sauce

Lobster

Lobster alla Busara with green tagliatelle
Adriatic calamari

Grilled mixed shelfish

Mixed shellfish alla Busara

SIDE DISHES

Fried potatoe slices

Mediterranean vegetables

Rice with fresh herbs

Traditional chard dalmatian style
Glazed root vegetables

Purple potatoes in butter

SALADS

Mixed salad
Castelfranco salad
Shades of mini tomatoes

Rucola & lamb's lettuce

DESSERTS

Caramelized Williams Pear
Chocolate "Lava Cake"
Mona Lisa Matcha passion fruit, mango

Raspberry and Bergmont cake with pistachios

Fresh cut fruit

Fiksni tecaj konverzije 1 € = 753450 kn / Fixed conversion rate 1 € = 7.53450 kn

110,00 €/KG
44,00 €
105,00 €/KG
118,00 €/KG
37,00 €
140,00 €/KG
173,00 €/KG
69,00 €/KG
49,00 €/KG

55,00 €/KG

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,50 €

8,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

11,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

9,00 €

828,80 kn
331,52 kn
791,12 kn
889,07 kn
278,78 kn
1054,83 kn
1303,47 kn
519,88 kn
369,19 kn

414,40 kn

52,74 kn

52,74 kn
52,74 kn
52,74 kn
64,04 kn

64,04 kn

48,97 kn
48,97 kn
48,97 kn
48,97 kn

82,88 kn
67,81 kn
67,81 kn

67,81 kn

67,81 kn

Allergens
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ANTIPASTI FREDDI

Prosciutto Friulano San Daniele a fette sottili
Introduzione di prelibatezze di carne, salsiccia di manzo

dell'lstria al tartufo, prosciutto di San Daniele, petto
d'anatra affumicato

Una selezione di formaggi pregiati (burrata, tre lati,
tartufo, grana padano)

Foie Gras "Torchon", lampone e glassa di té nero
Ostriche Ostreidae del Golfo di Leme

Polpo dell'Adriatico steso su una foglia di cappero

Tartare di pesce bianco, cavolo di rapa cotto in pasta
croccante, mahon alle erbe

Caviale Beluga

ZUPPE

Brodo di pesce (molluschi, pesce di qualita, pasta Algar)
Zuppa di verdure
Consommeé di manzo

Bisque frizzante di scampi al finocchietto

ANTIPASTI CALDI

Risotto tradizionale ai gamberi della perla blu del
Quarnero

Foie gras "Arancia" , purea di scalogno cotto a fuoco
lento, sedano caramellato al burro

Ravioli di ricotta al tartufo bianco, tartufo fresco
dell'lstria, ricotta fatta in casa

Capesante grigliate/pz

VEGETARIANO

Broccoli "Romanesco" al tartufo e amaretti

"Spighe di grano" con salsa allo zafferano

PIATTI DI CARNE

Chateaubriand per 2 persone con salsa bernese, radici
glassate, patate gratinate

Grigliata di agnello, polenta alla crema, salsa di mirtilli

Bistecca di manzo di qualita, tartufo bianco, purea di
patate dolci

Petto di Black Angus, patate brasate, salsa Madeira

Filetto di anatra alla Rouen, mousse di pere selvatiche,
carote glassate al miele e timo

18,50 €

21,00 €

21,00 €
31,00 €
8,50 €/pezzo
23,50 €

26,00 €

570,00 €

13,00 €
9,00 €
11,00 €

14,00 €

29,00 €

30,00 €

27,00 €

9,00 €

23,00 €

21,00 €

82,00 €
39,00 €
48,50 €
46,00 €

36,00 €

139,39 kn

158,22 kn

158,22 kn
233,57 kn

64,04 kn
177,06 kn
195,90 kn

4.294,67 kn

97,95 kn
67,81 kn
82,88 kn

105,48 kn

218,50 kn

226,04 kn

203,43 kn

67,81 kn

173,29 kn

158,22 kn

617,83 kn
293,85 kn
365,42 kn
346,59 kn

271,24 kn

Allergeni
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PIATTI DI PESCE

Pesce raffinato

Delizie di mare (crostacei misti, filetto di pesce, gam-
beri del Quarnero), cracker croccante con una ricca

aroma di aglio

Scampi alla griglia

Scampi alla Busara

Filetto di salmone reale, zucchine fresche saltate,
salsa all'aglio cremosa ed erbe aromatiche

Aragosta

Astice alla Busara con tagliatelle verdi

Calamaretti dell'Adriatico
Crostacei misti alla griglia

Crostacei misti alla Busara

CONTORNI

Rondelle di patate fritte

Verdure mediterranee

Riso con erbe fresche

Bietole tradizionali alla dalmata
Ortaggi a radice glassati

Patate viola al burro

INSALATE

Insalata mista

Insalata di Castelfranco
Sfumature di pomodorini

Rucola e lattuga

DOLCI

Pera Williams caramellata

"Torta di lava" al cioccolato

Mona Lisa Matcha, frutto della passione, mango

Torta di lamponi e Bergmont con pistacchi

Frutta fresca tagliata

Fiksni tecaj konverzije 1 € = 753450 kn / Fixed conversion rate 1 € = 7.53450 kn

110,00 €/KG

44,00 €

105,00 €/KG
118,00 €/KG
37,00 €
140,00 €/KG
173,00 €/KG
69,00 €/KG
49,00 €/KG

55,00 €/KG

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,50 €

8,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €

11,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

9,00 €

828,80 kn

331,52 kn

791,12 kn
889,07 kn
278,78 kn
1054,83 kn
1303,47 kn
519,88 kn
369,19 kn

414,40 kn

52,74 kn
52,74 kn
52,74 kn
52,74 kn
64,04 kn

64,04 kn

48,97 kn
48,97 kn
48,97 kn
48,97 kn

82,88 kn
67,81 kn
67,81 kn
67,81 kn

67,81 kn

Allergeni
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KALTE VORSPEISEN

DUnn geschnittener Friaul Prosciutto San Daniele
Ouverture mit Fleischspezialitaten, istrischer Rinderwurst

mit Truffeln, San-Daniele-Schinken, geraucherter
Entenbrust

Eine Auswahl an erstklassigen Kasesorten (Burata, Tre
Lati, TrUffel, Grana Padano), Senfkorn und Apfelmarmelade

Foie Gras ,Torchon” von Himbeer und Schwarztee Gel

Ostreidae Austern aus dem Bucht von Lim

Adria Oktopus auf einem Kapernblatt

Tatar vom Weiffisch, in knusprigem Teig gebackenes
Schiff, Mahon aus Krautern

Beluga Kaviar

SUPPEN

FischbrUhe (Schalentiere, panierter Fisch, Algar-Nudeln)
Gemusesuppe
Rinderbrihe

Prickelnde Kvarner Bisque mit Fenchel

HEISSE VORSPEISEN

Traditionelles Garnelenrisotto aus der blauen Perle von
Kvarner

Foie Gras ,Orange”, langsam gegartes Schalottenpiree,
karamellisierter Sellerie in Butter

Ravioli di Ricotta al Tartufo Bianco, frische istrische Triffel,
hausgemachter Ricotta

Gegrillte Jakobsmuscheln

VEGETARISCH

Brokkoli "Romanesco" mit TrUffeln und Amareti Keks

"Spighe di grano" mit Safransauce

HAUPTGERICHTE AUS FLEISCH

Chateaubriand fUr 2 Personen mit Sauce Béarnaise, glasi-
ertem WurzelgemuUse, Kartoffeln a la graten

Gegrillte Lammkoteletts, Polenta a la Creme, Blaubeer-
sauce

Das beste gegrillte Steak, weiBer Triffel, SUBkartoffelpUree

Black Angus Brisket, Kartoffelpuree, Madeira Sauce

Rouen Entenfilet, Wildbirnenmousse, glasierte Karotten
mit Honig und Thymian

18,50 €

21,00 €

21,00 €
31,00 €
8,50 €/Stck

23,50 €
26,00 €

570,00 €

13,00 €
9,00 €
11,00 €

14,00 €

29,00 €

30,00 €

27,00 €

9,00 €

23,00 €

21,00 €

82,00 €
39,00 €
48,50 €
46,00 €

36,00 €

139,39 kn

158,22 kn

158,22 kn
233,57 kn
64,04 kn

177,06 kn
195,90 kn

4.294,67 kn

97,95 kn
67,81 kn
82,88 kn

105,48 kn

218,50 kn

226,04 kn

203,43 kn

67,81 kn

173,29 kn

158,22 kn

617,83 kn

293,85 kn

365,42 kn
346,59 kn

271,24 kn

Allergene
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HAUPTGERICHT MIT FISCH

Edler Fisch

Meeresfrichte Delikatessen aus Buzara (gemischte
Schalentiere, Fischfilet, Kvarner-Garnelen), knusprige

Cracker mit einem reichen Knoblaucharoma

Gegrillte Scampi

Scampi alla Busara

Konigliches Lachsfilet, sautierte junge Zucchini, Knob-

lauch und Krauter Sahnesauce

Gegrillter Hummer

Hummer alla Busara mit grinen Tagliatelle
Adria Calamari

Gegrillte gemischte Schalentiere

Gemischte Muscheln alla Buzara

BEILAGEN

Gebratene Kartoffelscheiben

Gegrilltes mediterranes Gemuse

Reis mit frischen Krautern

Traditioneller Mangold im dalmatinischen Stil
Glasiertes WurzelgemUse

Lila Kartoffeln in Butter

SALATE

Gemischter Salat
Castelfranco Salat
Nuancen von Minitomaten

Rucola und Feldsalat

NACHSPEISEN

Karamellisierte Williamsbirne
Schokoladen "Lava Kuchen"
Mona Lisa Matcha, Passionsfrucht, Mango

Himbeer Bergmont Kuchen mit Pistazien

Frisch geschnittenes Obst

Fiksni tecaj konverzije 1 € = 7,53450 kn / Fixed conversion rate 1 € = 7.53450 kn

110,00 €/KG

44,00 €

105,00 €/KG
118,00 €/KG
37,00 €
140,00 €/KG
173,00 €/KG
69,00 €/KG
49,00 €/KG

55,00 €/KG

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,50 €

8,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €

11,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

9,00 €

828,80 kn

331,52 kn

791,12 kn
889,07 kn
278,78 kn
1054,83 kn
1303,47 kn
519,88 kn
369,19 kn

414,40 kn

52,74 kn
52,74 kn
52,74 kn
52,74 kn
64,04 kn

64,04 kn

48,97 kn
48,97 kn
48,97 kn

48,97 kn

82,88 kn
67,81 kn
67,81 kn
67,81 kn

67,81 kn

Allergene



ALERGENI ALLERGENS ALLERGENI ALLERGENE

Riba Fish Pescare Fisch
Rakovi Crabs Granchi Krabben
Mekusci Molluscs Molluschi Weichtiere

Mlijeko Milk Latte Milch
Jaja Eggs Uova Eier
Gluten Gluten Glutine Gluten
Kikiriki Peanut Arachidi Erdnuss
Gljive Mushrooms Funghi Pilze
Soja Soy Soia Soja
Lupina Lupine Lupino Lupine
OraSasto voée Nuts Noccioline Nusse
Sezam Sesame Sesamo Sesam
Celer Celery Sedano Sellerie
Senf Mustard Mostarda Senf
Sulfiti Sulfites Solfiti Sulfite
Ce$njak Garlic Aglio Knoblauch

Postovani gosti! / Dear guests!

Za informacije o prisutnosti alergena i/ili tvari koje
izazivaju ne toleranciju u jelima iz naSe ponude, molimo
obratite se naSem osoblju!

Regarding potential food allergens and intolerances,
if you are unsure about any of the ingredients in the
dishes we offer, please speak to our staff!

PDV je ukljuéen u cijenu.

Obavijest o nac¢inu podnosenja prigovora potroSaca
nalazi se na Sanku. Cijenjeni gosti, ukoliko niste dobili
racun, niste duzni platiti.

VAT is included in the price.

A complaints procedure can be found at the bar. Dear
guests, if you have not received a bill, you are not
obligated to pay!
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